
 

MO Saftiger Schweinebraten  7,40 € 
 mit Honig-Senfkruste, Buttergemüse und Salzkartoffeln a,j,i  
 Boeuf Stroganoff (mit Sauerrahm verfeinert)  7,60 € 
 mit Gabelspaghetti und grünem Salat  f,i,j,g  
 Gebratene Polenta   6,90 € 
 auf Röstgemüse, dazu Minzjoghurt g,i 

 Käse-Lauch-Suppe mit Rinderhackfleisch g,i  3,20 € 
 

DI Gratinierte Hähnchenbrust  7,60 € 
 in Tomaten-Aprikosenrahm mit Basilikum und Langkornreis g,a 
 Schnitzel „Wiener Art“ 7,60 € 
 mit lauwarmen Kartoffel-Rapunzel-Salat a,j,c 
 Kräuterpasta  6,90 € 
 mit Paprika und Mandeln a  
 Süßkartoffelsuppe mit Gemüsechips a,g  3,20 € 
 

MI Pfefferrahm-Hacksteak 7,40 € 
 mit westfälischem Möhrengemüse a,c,j  
 Schaschliktopf  7,40 € 
 mit Nudeln und Krautsalat a,i  
 Steirische Kartoffel-Kürbispfanne    6,90 € 
 mit Kürbiskernöl i 
 Rheinische Bohnensuppe mit Rindfleisch i  3,20 € 
  

DO Cordon bleu vom Schwein  7,80 € 
 mit Röstkartoffeln und cremigem Erbsen-Möhrengemüse a,c  
 Terijaki Rindfleischstreifen  7,60 € 
 mit knackigem Asiagemüse und Mi-Nudeln a,c,k  
 Blumenkohl-Kartoffelauflauf  6,90 € 
 mit Semmelbrösel a,gi 

 Tomatencremesuppe mit Feldsalatpesto und Sonneblumenkernen g  3,20 € 
 

FR Hühnerfrikassee 7,60 € 
 mit Reis und Salat g,i  
 Gebratenes Kabeljaufilet  7,90 € 
 in feiner Dillsauce mit Esterhazygemüse und Drillingen g,i  

 Gemüse-Kokoscurry  6,90 € 
 mit Erdnuss-Cashew-Topping und Basmatireis a,f,k 
 Kartoffelsuppe „Berliner Art“ g,i  3,20 € 

1. mit Farbstoff(en), 2. mit Konservierungsstoff(en), 3. Mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker(n), 5. Mit Schwefeldioxid, 
6. mit Schwärzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. Mit Nitritpökelsalz, 10. mit Jodsalz, 11. mit Stabilisator 

a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Soja, g Milch und Milchprodukte, h Schalenfrüchte, i Sellerie, 
j Senf, k Sesamsamen, l Schwefeldioxid und Sulfite, m Lupinen, n Weichtiere (Da in unserer handwerklich arbeitenden Küche alle Allergene 

verarbeitet werden, kann trotz größter Sorgfalt eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.) 

Menüplan vom  
19.10.2020 bis 23.10.2020 

 

Wir sind auf Facebook & Instagram 
facebook.com/feinkostludwig 

instagram.com/feinkost_ludwig/ 
 

Homepage: 
www.feinkost-ludwig.de 

Rethelstraße 133· 40237 Düsseldorf· Tel. 0211. 641 58 22· Fax 0211. 641 58 33 
Öffnungszeiten: Montag – Freitag von 07.00 –18:30 Uhr· Samstag von 07.00 – 14.00 Uhr 

 

 

 

 


